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OAK PROTECT®

Tanins condensés pour la protection des récipients vinaires

DESCRIPTIONS ET PROPRIETES

OAK PROTECT?® est une préparation de tanins condensés pour la protection des contenants en bois vides.
¢ N'augmente pas la teneur en SO, ou en sulfates des vins entonneés.

e | imite le développement des bactéries et des levures en surface.

e Préserve les caractéristiques du bois traité.

RESULTATS EXPERIMENTAUX

e [utilisation de OAK PROTECT® permet de e OAK PROTECT® limite le relargage des résidus de
s’affranchir du méchage tout en assurant une traitement (SO,, sulfates...) des barriques dans les
protection des contenants en bois vides et ce avec vins entonnés.
une fréquence d’utilisation trois fois moins importante
que le méchage.
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e ['utilisation de OAK PROTECT® permet d’obtenir des vins au profil organoleptique moins asséchant que ceux
issus d’un élevage en barriques méchées, grace a une réduction des sulfates.
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CARACTERISTIQUES PHYSIQUES

ASPECT 1o poudre COUIBUN v
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PROTOCOLE D’UTILISATION

marron foncé

DOSE D’EMPLOI
¢ 10 g/ barrique de 225 L, soit 10 g/2m? de surface de bois environ.

MISE EN CEUVRE

Dissoudre les tanins dans de I'eau a 200 g/L.
Pulvériser a I'intérieur des barriques a I'aide d’un pistolet.
Sur les surfaces boisées accessibles, utiliser un pulvérisateur classique.

Les barriques se conservent ouvertes ou fermées. Le traitement assure une protection de 4 mois.

Avant entonnage, un rincage de la barrique est nécessaire.

RECOMMANDATION DE CONSERVATION CONDITIONNEMENT

e Conserver hors sol dans I'emballage d’origine, a Sachet de 250 g.
température modérée dans des locaux secs. Sachet de 1 kg.

e DLUO : 5 ans.
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-15.07.26 - Les informations figurant ci-dessus correspondent a I'état actuel de nos connaissances. Elles sont données sans engagement ou garantie dans la mesure ou les conditions

d’utilisation sont hors de notre controle. Elles ne dégagent pas I'utilisateur du respect de la Iégislation et des données de sécurité en vigueur.
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